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JOIN THE GASTRONOMIC REVOLUTION
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PREPÁRATE PARA UNA 
EXPERIENCIA SIN IGUAL 
CONMIGO. YO  SOY LA 

NOVEDAD.

Soy el nuevo y potente 
horno mixto que llega para 

revolucionar tus experiencias 
culinarias.

Me caracterizo por ser 
un horno inteligente y 

multifuncional. Estoy diseñado 
pensando en tu comodidad y 
precisión al cocinar. Además 
soy muy efi ciente, te ayudaré 
a cumplir los objetivos en el 
menor tiempo posible. Los 

resultados son de la más alta 
calidad y sorprenderan a los 

comensales.

¡Conmigo, tus habilidades 
culinarias se elevarán a un 

nivel superior!

¿Estás listo para 
experimentar la excelencia 

en la cocina?

GET READY FOR 
AN UNPARALLELED 

EXPERIENCE WITH ME. I 
AM THE NEW THING.

I am the new and powerfull 
combi oven that will 

revolutionize your culinary 
experiences

I am characterized by being 
a smart and multifunctional 

oven. I am designed with your 
comfort and precision in mind 
when cooking. I am also very 
effi cient, helping you achieve 
your goals in the shortest time 

possible. The results are of 
the highest quality and will 

surprise your guests.

With me, your culinary skills 
will be taken to the next level!

Are you ready to experience 
excellence in the kitchen?
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SOY MUCHO MÁS QUE UN HORNO. 
SOY EL COMPAÑERO CULINARIO

PERFECTO.

Explora nuevas posibilidades y disfruta 
de cocciones de alta calidad con la 

comodidad que siempre has soñado.

Con mi innovación y versatilidad, te 
ayudaré a lograr lo que siempre te 

habías propuesto en la cocina. Alcanza 
tus metas gastronómicas con mi 

asistencia constante y mis características 
avanzadas. Juntos, podemos convertir 

tus sueños culinarios en realidad.

¡No hay límites cuando estás a mi 
lado!
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I AM MUCH MORE THAN JUST 
AN OVEN. I AM THE PERFECT

CULINARY COMPANION.

Explore new possibilities and enjoy high-
quality cooking with the convenience 

you’ve always dreamed of.

With my innovation and versatility, I’ll 
help you achieve what you’ve always 
wanted to do in the kitchen. Reach 

your culinary goals with my constant 
assistance and advanced features. 

Together, we can make your culinary 
dreams come true.

There are no limits when you’re by my 
side!
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TODO LO QUE NECESITAS     EVERYTHING YOU NEED

EL HORNO INTELIGENTE QUE 
REVOLUCIONA TU COCINA.

Descubre el equilibrio perfecto entre 
innovación y elegancia con nuestro 

horno más avanzado.

Equipado con tecnología de 
conectividad WiFi, este horno te permite 

controlar cada detalle de la cocción 
desde cualquier dispositivo inteligente. 

Programa, ajusta temperatura, recibe 
notifi caciones y accede a recetas 

automáticas a distancia. Con su diseño 
sofi sticado y funcionalidades inteligentes, 
cocinar nunca fue tan cómodo, preciso y 

moderno.

Conéctate al futuro de la cocina con un 
solo toque

DESDE CUALQUIER DISPOSITIVO       FROM ANY DEVICE
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THE SMART OVEN THAT 
REVOLUTIONIZES YOUR KITCHEN.

Discover the perfect balance between 
innovation and elegance with our most 

advanced oven.

Equipped with WiFi connectivity 
technology, this oven allows you to 
control every detail of cooking from 

any smart device. Program, adjust 
temperature, receive notifi cations, and 

access automatic recipes remotely. 
With its sophisticated design and smart 

features, cooking has never been so 
convenient, precise, and modern.

Connect to the future of cooking with 
a single touch.
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PANTALLA DE 9 PULGADAS
Control total con solo deslizar en mi amplia 
pantalla táctil.

NOVEDOSA INTERFAZ
Fácil de utilizar y te brinda un sinfín de 
posibilidades.

NUEVO CLOUD
Accede a todas mis configuraciones en línea, recibe 
actualizaciones y mejoras.

MUCHO MÁS QUE UN HORNO.

Este horno destaca en todos los 
aspectos, fabricado con materiales de 
alta calidad, acabados impecables, 
eficiencia y rendimiento. A esto se suma 
una conectividad total que te permite 
controlarlo desde cualquier lugar y con 
una tecnología de cocción precisa que 
garantiza resultados perfectos en cada 

receta.

No es solo el más completo, es el más 
preparado para el presente y futuro de la 

cocina

Elige diseño, innovación y confianza, 
todo en uno

CARGA RECETAS E IMÁGENES
Podrás visualizar y personalizar  paso a paso cada detalle 
de tus recetas favoritas. 

PUERTO USB
Para registrar datos HACCP, instalar 
actualizaciones o importar y exportar recetas.
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THE SMART OVEN THAT 
REVOLUTIONIZES YOUR KITCHEN.

Discover the perfect balance between 
innovation and elegance with our most 

advanced oven.

Equipped with WiFi connectivity 
technology, this oven allows you to 
control every detail of cooking from 

any smart device. Program, adjust 
temperature, receive notifications, and 

access automatic recipes remotely. 
With its sophisticated design and smart 

features, cooking has never been so 
convenient, precise, and modern.

Connect to the future of cooking with 
a single touch.

9-INCH SCREEN
Full control with just a swipe on my large 
touchscreen.

INNOVATIVE INTERFACE
Easy to use and offering endless 
possibilities.

LOAD RECIPES AND IMAGES
You can view and customise every detail of your favourite 
recipes step by step.

USB PORT
For recording HACCP data, installing 
updates, or importing and exporting recipes.

NEW CLOUD
Access all my settings online, receive updates and 
improvements.



CONECTIVIDAD 4.0
Conéctate de manera rapida y estable y descubre un mundo 
lleno de oportunidades.

TRIPLE CRISTAL
Me hace más eficiente ante posibles 
pérdidas de calor.

PERSONALIZACIÓN DE ENTORNO
Podrás personalizar desde colores, diseños y 
disposición de elementos.

DEPÓSITO INTEGRADO
Facilita la dosificación automática, optimiza 
la higiene, ahorra tiempo y espacio y asegura 
una limpieza eficaz.

NUEVO SISTEMA DE LAVADO
Mi sistema de recirculación te permitirá 
mantener mi interior impecable de forma 
eficiente.

STEAM CONTROL PRO
Controla las condiciones ambientales del 
interior de la cámara de cocción.

10 VELOCIDADES
Sistema regulable de turbinas bidireccionales 
con hasta 10 velocidades.

BANDEJA RECOGEGOTAS
Esta bandeja favorecerá un ambiente más 
limpio en el lugar de trabajo.

SONDA MULTIPUNTO
Con hasta 3 puntos de lectura, asegurará una cocción 
uniforme, precisa y con resultados consistentes.
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TRIPLE GLAZING
It makes me more efficient in the face of 
possible heat loss.

ENVIRONMENT CUSTOMISATION
You can customise colours, designs and the layout of 
elements.

10 SPEEDS
Adjustable bidirectional turbine system with 
up to 10 speeds.

MULTIPOINT PROBE
With up to 3 reading points, it will ensure uniform, 
precise cooking with consistent results.

DRIP TRAY
This tray will promote a cleaner environment 
in the workplace.

INTEGRATED RESERVOIR
Facilitates automatic dosing, optimises 
hygiene, saves time and space, and ensures 
effective cleaning.

NEW WASHING SYSTEM
My recirculation system will allow you to keep 
my interior spotless efficiently.

STEAM CONTROL PRO
Controls the environmental conditions inside 
the cooking chamber.

CONNECTIVITY 4.0
Connect quickly and reliably and discover a world full of 
opportunities.

DUCHA RETRÁCTIL
Ducha retráctil integradaque facilita los 
procesos diarios, aportando comodidad.

RETRACTABLE SHOWER
Integrated retractable shower that facilitates 
daily routines, providing comfort.



CONECTIVIDAD Y GESTIÓN 
INTELIGENTE
 
El horno que se adapta a tu 
ritmo y se conecta con tu 
cocina profesional.
 
•Conectividad Cloud: 
Controla funciones clave 
desde otros dispositivos 
mediante la nube. 
•Planificación: Programa 
encendidos, ciclos de 
lavado y preparaciones con 
antelación. 
•Roles de usuario: Asigna 
distintos niveles de acceso 
según el perfil del usuario. 
•Recetario integrado: Crea, 
edita y organiza recetas 
con fotos, etiquetas y 
descripciones. 
•Consumos: Consulta 
informes detallados sobre el 
uso y eficiencia energética 
del horno.

CONTROL DEL CLIMA 
INTERNO
 
Domina la humedad para 
elevar el resultado de cada 
cocción.
 
•Stream Control Pro:  Extrae 
la humedad para lograr 
cocciones secas y crujientes. 
•Clima Control: Inyecta 
vapor de forma precisa para 
potenciar la jugosidad y 
textura. 
•Fan Control: Ajusta la 
velocidad de la turbina en 
hasta 10 niveles para una 
cocción uniforme. 

CONNECTIVITY AND 
SMART MANAGEMENT

 
The oven that adapts to your 

pace and connects to your 
professional kitchen.

 
•Cloud connectivity: 

Control key functions from 
other devices via the cloud. 

•Planning: Schedule start 
times, wash cycles and 

preparations in advance. 
•User roles: Assign different 

access levels according to 
user profile. 

•Integrated recipe book: 
Create, edit and organise 

recipes with photos, tags and 
descriptions. 

•Consumption: View 
detailed reports on oven 

usage and energy efficiency.

INDOOR CLIMATE 
CONTROL

 
Control moisture to enhance 

the results of every cook.
 

•Stream Control Pro:  
Extracts moisture for dry, 

crispy results. 
•Clima Control: Precisely 
injects steam to enhance 

juiciness and texture. 
•Fan Control: Adjusts the 
turbine speed to up to 10 

levels for even cooking. 

35’00”200º

Nombre de receta

Inicio

1/3

Añadir
evento

Lunes

Martes

Miércoles
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TECNOLOGÍA DE COCCIÓN 
AVANZADA
 
Máxima precisión para 
resultados constantes, 
bandeja tras bandeja.
 
•Responsive Cook: 
Selecciona la cantidad de 
producto y el acabado 
deseado; el horno ajusta el 
proceso automáticamente. 
•Multicook & All on Time: 
Cocina en varias bandejas 
con finalización simultánea o 
aviso escalonado. 
•Ciclos especiales: 
Programas como 
pasteurización, regeneración 
y enfriamiento. 
•Precalentamiento: 4 modos 
de calentamiento rápido 
adaptados a cada necesidad.

HIGIENE Y 
MANTENIMIENTO
 
Diseñado para facilitar el día 
a día, sin comprometer la 
limpieza.
 
•Autolimpieza: Hasta 
5 modos automáticos 
que garantizan un horno 
impecable. 
•Planificación de lavados: 
Programa los ciclos de 
limpieza para que el equipo 
esté listo cuando lo necesites.
•Modo ECO: Limpieza 
eficiente y sustentable que 
reduce el consumo de agua y 
energía, cuidando tu horno y 
el planeta.

ADVANCED COOKING 
TECHNOLOGY

 
Maximum precision for 

consistent results, tray after 
tray.

 
•Responsive Cook: Select 

the quantity of product and 
the desired finish; the oven 

automatically adjusts the 
process. 

•Multicook & All on Time: 
Cook on multiple trays with 

simultaneous completion or 
staggered alerts. 

•Special cycles: Programmes 
such as pasteurisation, 

regeneration and cooling. 
•Preheating:  4 fast heating 

modes adapted to every 
need.

HYGIENE AND 
MAINTENANCE

 
Designed to make 

everyday life easier, without 
compromising on cleanliness.

 
•Self-cleaning: Up to 

5 automatic modes that 
guarantee a spotless oven. 

•Washing schedule: 
Program cleaning cycles so 
that the appliance is ready 

when you need it.
•ECO mode: Efficient and 

sustainable cleaning that 
reduces water and energy 

consumption, taking care of 
your oven and the planet.

Fuerte

Pollo Filete

Añadir receta

Añadir receta

Añadir receta

Añadir receta

Añadir receta

Añadir receta

Pollo

Filete

Eliminar Pollo

Filete

Inicio
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ST EXPERIENCE STG 71 V9 STG 111 V9 STG 201 V9 T STG 72 V9 STG 112 V9 STG 202 V9 T

Ref. 710846 Ref. 710847 Ref. 710981 Ref. 710979 Ref. 710980 Ref. 710982

Dimensiones (An x F x Al)
Dimensions (W x D x H)

790 x 810 x 830 mm 790 x 810 x 1100 mm 880 x 925 x 1865 mm 790 x 1270 x 830 mm 790 x 1270 x 1100 mm 880 x 1260 x 1865 mm

Potencia eléctrica
Electric power

10,4 kW 18,65 kW 36,4 kW 18,80 kW 29,45 kW 61,4 kW

Voltaje
Voltage

400V - 50/60Hz 400V - 50/60Hz 400V - 50/60Hz 400V - 50/60Hz 400V - 50/60Hz 400V - 50/60Hz

Conexión
Connection

Trifásica 3F + N + T
Three phase 3F + N + T

Trifásica 3F + N + T
Three phase 3F + N + T

Trifásica 3F + N + T
Three phase 3F + N + T

Trifásica 3F + N + T
Three phase 3F + N + T

Trifásica 3F + N + T
Three phase 3F + N + T

Trifásica 3F + N + T
Three phase 3F + N + T

Capacidad
Capacity

7 x GN 1/1 11 x GN 1/1 20 x GN 1/1
7 x GN 2/1

14 x GN 1/1
7 x GN 2/1

14 x GN 1/1
7 x GN 2/1

14 x GN 1/1

Posición de bandeja
Tray position

Ficha técnica 
Technical Sheet

VISIÓN GENERAL DE LA GAMA EXPERIENCE
EQUIPAMIENTO

• Pantalla Touchscreen V9. 
• Facilidad de uso.
• Novedosa interfaz. 
• Alarma fi n de ciclo. 
• Lámpara interior LED. 
• Puerto USB.
• Triple cristal. 
• Depósito integrado. 
• Doble chimenea. 
• Nuevo sistema de guías numeradas. 
• Sonda multipunto. 
• Carro incluido. (modelos de carro). 
• Sistema de seguridad de apertura de puerta. 
• Inversor de giro. 
• Micro de puerta. 
• Termostato de seguridad. 
• Conexión de agua 3/4”.
• Eléctrico. 
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EQUIPMENT

• V9 touchscreen display.   
• Easy to use.  
• Innovative interface.  
• End-of-cycle alarm. 
• LED interior light. 
• USB port.  
• Triple glass.  
• Integrated tank. 
• Double chimney.  
• New numbered guide system.
• Multi-point probe. 
• Trolley included. (trolley models).
• Sistema de seguridad de apertura de puerta. 
• Inversor de giro. 
• Micro de puerta. 
• Termostato de seguridad.
• Conexión de agua 3/4”. 
• Eléctrico. 



ST EXPERIENCE STG 71 V9 STG 111 V9 STG 201 V9 T STG 72 V9 STG 112 V9 STG 202 V9 T

Ref. 710846 Ref. 710847 Ref. 710981 Ref. 710979 Ref. 710980 Ref. 710982

Dimensiones (An x F x Al)
Dimensions (W x D x H)

790 x 810 x 830 mm 790 x 810 x 1100 mm 880 x 925 x 1865 mm 790 x 1270 x 830 mm 790 x 1270 x 1100 mm 880 x 1260 x 1865 mm

Potencia eléctrica
Electric power

10,4 kW 18,65 kW 36,4 kW 18,80 kW 29,45 kW 61,4 kW

Voltaje
Voltage

400V - 50/60Hz 400V - 50/60Hz 400V - 50/60Hz 400V - 50/60Hz 400V - 50/60Hz 400V - 50/60Hz

Conexión
Connection

Trifásica 3F + N + T
Three phase 3F + N + T

Trifásica 3F + N + T
Three phase 3F + N + T

Trifásica 3F + N + T
Three phase 3F + N + T

Trifásica 3F + N + T
Three phase 3F + N + T

Trifásica 3F + N + T
Three phase 3F + N + T

Trifásica 3F + N + T
Three phase 3F + N + T

Capacidad
Capacity

7 x GN 1/1 11 x GN 1/1 20 x GN 1/1
7 x GN 2/1

14 x GN 1/1
7 x GN 2/1

14 x GN 1/1
7 x GN 2/1

14 x GN 1/1

Posición de bandeja
Tray position

Ficha técnica 
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PRESTACIONES

• Steam control pro.
• Clima control.
• Fan control.
• Recetario con fotografías personalizable.
• Conector sonda extraíble vacío o multipunto.
• Multicook (cocción multibandeja simultánea).
• All on Time (cocción multibandeja fi nalizando 

al mismo tiempo).
• Calor seco, con vapor o mixto.
• Regeneración o mantenimiento.
• Ciclo de pasteurización.
• Ciclo de enfriamiento.
• 4 modos de precalentamiento.
• Menú roles de usuario.
• Planifi cación de recetas o lavados.
• Sistema de autolimpieza efi ciente.
• Personalización de menú principal.
• Consulta de consumos.
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MÁS INFORMACIÓN

OVERVIEW OF THE EXPERIENCE RANGE
FEATURES

• Steam control pro.
• Clima control.
• Fan control.
• Customisable recipe book with photographs.
• Removable vacuum or multipoint probe connector.
• Multicook (simultaneous multi-tray cooking).
• All on Time (multi-tray cooking ending at the same 

time).
• Dry heat, steam or mixed.
• Regeneration or maintenance.
• Pasteurisation cycle.
• Cooling cycle.
• 4 preheating modes.
• User role menu.
• Recipe or wash planning.
• Effi cient self-cleaning system.
• Main menu customisation.
• Consumption consultation.

MORE INFORMATION



Kit Primera Instalación
First Installation Kit
UNO V9 Ref. 710938
DUO V9 Ref. 710922

Kit de Superposición
Superposition Kit

STG V9” Ref. 710854
STG V9” 2/1 Ref. 710993
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ACCESORIOS DE LA GAMA EXPERIENCE

Campana
Hood

STG V9” Ref. 710850
STG V9” DUO Ref. 710851
STG V9” 2/1 Ref. 710985

STG V9” 2/1 DUO Ref. 710986
STG V9” 201 Ref. 710987
STG V9” 202 Ref. 710988

Kit Carbón Activo
Active Carbon Kit

Ref. 710907

Condensador de Vapores
Fumes Condenser

STG V9” Ref. 710852
STG V9” DUO Ref. 710853
STG V9” 2/1 Ref. 710989

STG V9” 2/1 DUO Ref. 710990
STG V9” 201-202 Ref. 710991

Active Dual Clean
Active Dual Clean
5 kg. Ref. 710918

10 kg. Ref. 710919

Soporte
Stand

STG EXP 300 Ref. 710928
STG EXP 650 Ref. 710929
STG EXP 850 Ref. 710930

Armario
Cupboard

STG H-650 Ref. 710848
STG H-850 Ref. 710849

STG H-650 2/1 Ref. 710983
STG H-850 2/1 Ref. 710984

Carro
Trolley

20 GN 1/1 Ref. 710403
20 GN 2/1 Ref. 710408

ST 20 GN 1/1 Ref. 710347
ST 20 GN 2/1 Ref. 710348
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ACCESSORIES FROM THE EXPERIENCE RANGE

Bandeja Costillas
Rib Tray

Ref. 840H40

Cubeta Inox
Stainless Steel Container
H20 GN 1/1 Ref. 840H07
H40 GN 1/1 Ref. 840H08
H65 GN 1/1 Ref. 840H51
H20 GN 2/1 Ref. 840H04
H40 GN 2/1 Ref. 840H05
H65 GN 2/1 Ref. 840H06

Cubeta Inox Perforada
Stainless Steel Container Perf.

H20 GN 1/1 Ref. 840H16
H40 GN 1/1 Ref. 840H17
H65 GN 1/1 Ref. 840H50
H20 GN 2/1 Ref. 840H13
H40 GN 2/1 Ref. 840H14
H65 GN 2/1 Ref. 840H15

Cubeta Granito
Granite Container

Ref. 840H36

Bandeja para Huevos
Egg Tray

6 huevos/eggs Ref. 840H28
11 huevos/eggs Ref. 710888

Bandeja Multifunción 
Antiadherente

Non-stick Multifunction Tray
Ref. 710887

Parilla Aluminio Doble Cara
Double-sided aluminium grill

Ref. 710889

Cesta Frituras
Fried Food Basket

Ref. 840H34

MÁS INFORMACIÓN
MORE INFORMATION
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Las imágenes incluidas en este documento tienen un propósito exclusivamente ilustrativo. Toda la información presentada está 
sujeta a modificaciones sin previo aviso.

The images included in this document are for illustrative purposes only. All information presented is subject to change without 
prior notice.


